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BRUNCH AMERICANO 72
mini salada de frutas, waffle, mel, ovos, bacon, guacamole, 
pão rústico, manteiga, café coado e suco de laranja

IOGURTE 30
com granola, frutas e mel

FRUTAS DA ESTAÇÃO 16V
consulte opções

SALADA DE FRUTAS 21V
mix de frutas

PÃO DE QUEIJO {4 UNIDADES} 32
com requeijão ou creme de castanha de caju

BAGUETE NA CHAPA 16
pão integral

PÃOZINHO MULTIGRÃOS NA CHAPA 12

QUEIJO QUENTE 26
mix de queijos no pão de forma
*no croissant ou baguete +5

MISTO QUENTE 30
mix de queijos e presunto no pão de forma
*no croissant ou baguete +5

CROQUE MONSIEUR 45
com mix de folhas, após as 11h

CROQUE MADAME 49
com mix de folhas, após as 11h

PANQUECA AMERICANA 39
com morango, chia, mel e mirtilo

CROISSANT NA CHAPA 18

BRIOCHE NA CHAPA 16

BRUNCH 72
mini bowl de iogurte com granola e mel, ovos mexidos, queijo 
minas padrão, peito de peru, geléia, manteiga, mix de pães 
(croissant ou pain au chocolat, pão rústico, torradas), suco de 
laranja e coado da casa ou capuccino italiano

brunch

FRENCH TOAST 32
no pão brioche embebido em leite, açúcar, ovo e canela, 
acompanha frutas vermelhas, geléia de mirtilo

BOLO DO DIA 18
consulte opções

COOKIE 16
consulte opções

CROISSANT 14

PAIN AU CHOCOLAT 16

CINNAMON ROLL 15

geléia
requeijão
mel
creme de castanha de caju
ovo pochê
ovo frito
ovo mexido

+5
+5
+5
+5
+6
+6

+10

Adicionais

MENUsem lactose sem trigo V veganovegetariano



eggs
BOWL OVOS MEXIDOS 56
ovos mexidos na manteiga, espinafre, cogumelos, 
guacamole, bacon e pães

EGGS BENEDICT 45
pão brioche, ovo pochê, espinafre, bacon 
e molho holândes

EGGS CROISSANT 32
croissant com ovos fritos ou mexidos

EGGS 28
mexido, frito ou omelete, com fatia de pão
com mix de folhas opcional

bacon
espinafre
cogumelos
mix de queijos
queijo de cabra
presunto

+9
+8
+15
+11
+15
+8

peito de peru
tomate
nutella
cream cheese
salmão curado

+9
+7

+13
+10
+18

Adicionais

MENUsem lactose sem trigo V veganovegetariano



GUACA FRANGO 54
Pão sírio, julliene de legumes, filet de frango orgânico, 
guacamole, alface romana, molho hot spice, 
crispy de cebola, mix de queijos

MIGNON DIJON 56
Pão sírio, rosbife, pasta de gorgonzola, crispy de cebola, 
picles, alface romana, mix de queijos, molho dijon

wraps

MENU



GUAC & OVO 42
guacamole, ervas e ovo pochê ou ovos mexidos

CAPRESE 45
pasta de tomate seco, tomates confitados, 
mussarela de búfala, pesto e lascas de parmesão

SALMÃO 58
salmão curado na casa, guacamole, picles de pepino, 
brócolis, rabanete e molho ranch

toasts

MENUsem lactose sem trigo V veganovegetariano



TORTA DE FRANGO 52
acompanha mix de folhas e tomates confitados

QUICHE DE GORGONZOLA E DAMASCO 56
acompanha mix de folhas e tomates confitados

tortas e quiches

MENUsem lactose sem trigo V veganovegetariano



CLUB SANDWICH DO MARKET 42
brioche, peito de peru, bacon crocante, tomate, 
alface, maionese da casa e raiz forte

ROSBIFE 52
rosbife de filet mignon na focaccia, queijo 
minas padrão, picles de pepino, rúcula e 
maionese da casa

FRANGO ORGÂNICO 52
frango grelhado na focaccia, mix de queijos, 
tomates confit, rúcula, pesto e creme de mostrarda dijon

PASTRAMI 52
baguete, pastrami da casa, rúcula, queijo minas, 
creme de mostarda dijon e picles de grãos de mostarda

BURGUER GOOD 51
pão de brioche, hambúrguer da casa, queijo prato,  
picles de Pepino, molho rústico de tomate, rúcula e 
maionese da casa, acompanhado de fritas

MENU



BURRATA 68
molho pesto, tomates confit e torradas

GUACAMOLE 42
com nachos

para compartilhar

MENUsem lactose sem trigo V veganovegetariano



CAPRESE DO MARKET 64
burrata, tomate confit, rúcula selvática, manjericão, 
redução de balsâmico, molho pesto e torradas

ORIENTAL 60
salada de espaguete de legumes, rúcula, 
frango orgânico grelhado, amendoim, gergelim, 
abóbora, molho oriental e fatia de pão

saladas

MENU



CEVICHE 63
salmão, saint peter, cebola roxa, milho e 
batata doce assada ou chips de batata doce

FRANGO BOWL 60
peito de frango com molho de iogurte, grão de bico, 
couve flor assada com páprica e mel, berinjela assada, 
mix de folhas e fatia de pão

ROSBIFE BOWL 64
rosbife de filet mignon, coleslaw, abobrinha, farofa de
banana, milho na manteiga e fatia de pão

SALMÃO CURADO BOWL 69
salmão curado na casa, guacamole, cevadinha, abóbora 
assada, mix de folhas, chips de batata doce e fatia de pão

SALMÃO ASSADO BOWL 75
salmão assado com gengibre, pimenta dedo de moça e 
limão siciliano, acompanha mix de cevadinha com arroz 
selvagem e legumes, mix de folhas e edamame

GREENS & PASTA NEW 52
ravioli recheado de mix de queijos, molho pesto de 
manjericão, semente de abóbora e mix de vegetais 
verdes

OMELETES 48
recheado com cogumelos ou queijo de cabra, acompanha 
batata doce assada e mix de folhas

PICADINHO DE MIGNON 69
com arroz, farofinha de banana e bacon, crisp de
couve, ovo pochet, vinagrete e mini pastelzinho de 
queijo

TAGLIATELLI 58
molho de tomate rústico, azeitonas pretas, mussarela 
de búfala e manjericão

*todos os pratos com mix de salada acompanham molho da casa

pratos

MENUsem lactose sem trigo V veganovegetariano



CHEESECAKE DO MARKET 29
com calda de frutas vermelhas

BOLO DE COCO QUEIMADO 26
com doce de leite

CHEESECAKE DE NUTELLA 30
com calda de frutas vermelhas

TORTA DE CHOCOLATE LOW CARB 28
farinha de amêndoas e cacau 100%

BROWNIE 28
brownie de chocolate amargo, ganache de chocolate 
branco caramelizado e pralinê de castanha de caju

BRIGADEIRO 8

BOLO DE COCO GELADO 20

{ adicione uma bola de sorvete de creme por +11 }

sobremesas

MENU



MENU{ troque por leite de aveia ou castanha por +6 }

YELLOW SUB 24
manga, maracujá, banana, cúrcuma e leite

PURPLE RAIN 26
amora, pitaya, açaí, hibisco e leite

AÇAÍ POWER 28
banana, morango, mel, guaraná em pó, ginseng e leite

smoothies



EARL GREY 16
chá preto com tangerina, limão e hortelã

DETOX 16
chá verde, gengibre e limonada

ROSE 16
mix de frutas, capim limão, eucalipto e hibisco

ROOIBOS 16
rooibos e limão

HIBISCUS 16
hibisco com limão tahiti

chas gelados1

MENU



MÉTODOS ESPECIAIS

LATTE 14
espresso com leite

CHOCOLATE QUENTE 18
ganache de chocolate meio amargo, leite e marshmallow

GOLDEN MILK 18
leite vegetal, cúrcuma e especiarias

MATCHA LATTE 18
leite e matcha em pó

CINNAMON GOOD 18
leite de aveia, espresso, mel e canela

CARAMELO MACCHIATO 18
leite, espresso, baunilha e calda de caramelo

CHÁ
natural 12

talchá 16

ESPRESSO TÔNICA 18
espresso, água tônica e limão tahiti

AMERICANO 11

{ peça quente ou gelado }

prensa francesa
R$ 18 

hario V60 
R$ 18

chemex 
R$ 20

coado  
R$ 14

{ adicione ou troque por leite de aveia ou castanha por +6 }

MOCHA 18
espresso, leite e ganache de chocolate meio amargo

MENU

CAPUCCINO GOOD 18
espresso, leite, doce de leite e raspas de limão siciliano

CHAI LATTE 18
chá preto, leite e especiarias

ESPRESSO 9

ESPRESSO DUPLO 13

ESPRESSO DESCAFEINADO 11

MACCHIATO 12

MACCHIATO DUPLO 14

CAPUCCINO ITALIANO 14

coffee all day



KOMBUCHA PURO VERDE 18
mirtilo, maracujá ou imunidade

BRAZÔ 16
chá gaseificado

SUCOS ESPECIAIS 18
verde: manjericão, hortelã, limão, pepino e mel
detox: couve, abacaxi, limão e gengibre

ÁGUA NA CAIXA 9

ÁGUA COM GÁS 9

BAER MATE 16

REFRIGERANTE 9

SUCO NATURAL 14

SUCO MIX DE FRUTAS 18

bebidas

MENU



TAÇA DE VINHO 30

TAÇA DE ESPUMANTE 30

MIMOSA 32
espumante e suco de laranja

APEROL 35
aperol, espumante e água gaseificada

MOJITO 35
rum, limão, água gaseificada e hortelã

GIN TÔNICA 37
tônica e gin

NEGRONI 37
gin, vermouth e campari

HEINEKEN 17

STELLA ARTOIS 15

BELGIAN BLONDE/ILLEGAAL IPA 20

alcoolicos1

{ confira também nossa carta de vinhos} MENU




